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Côté Mariage
LE WELCOME DINNER

SOUS TOUTES SES FORMES

A PARTIR DE 50 PERSONNES ADULTES

LE TRUCK
en dînatoire

4 types de pizza au choix
salade verte

à partir de 25€HT

L’IBERIQUE

Apéritif Tapas environ 7pièces
paëlla ou fidéua

à partir de 35€HT

LA DOLCE VITA

Bar à Mozzarella et antipasti
Pâtes dans la meule (2 sortes)

Pizza au choix
à partir de 35€HT

B R A S E R O  
M A R I A G E

E V E N E M E N T



Côté Mariage
LE WELCOME DINNER

SOUS TOUTES SES FORMES

LE FRANCHOUILLARD

en dînatoire au braséro

Cœurs de canard en persillade
 Os à moêlle gouttière et moutarde de Meaux

 Cuisses de Grenouilles beurre de cébette
 Sucette de poitrine de Cochon Manchons de Poulet Cajun 

Petite saint Jacques rôties et beurre de truffe 
Encornets et crème de poivron rouge Champignons du moment et Brouillade crémeuse 

Poêlée de Légumes du Moment
 Bavette et échalotes brulées, jus

 St Félicien fondu dans sa boule de pain demie

à partir de 40€HT

B R A S E R O  
M A R I A G E

E V E N E M E N T



Côté Mariage
LE WELCOME DINNER

SOUS TOUTES SES FORMES...

LE BON VIVANT
repas assis au braséro

AU MENU

DE BELLES VIANDES GRILLÉES
Assortiments de 3 viandes

(volaille marinée, magret de canard, saucisse de Toulouse label rouge)
ou

CÔTE DE BŒUF  + 7€ 
minimum 200gr par personne

accompagnés de
salade et légumes grillés, pomme de terre grenailles à l’ail et romarin

une jolie sauce de cuisinier à définir
puis..

un camembert rôti

ce repas est servi sur planche à partager

à partir de 45€HT
B R A S E R O  

M A R I A G E
E V E N E M E N T
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