
Côté Braséro

Cœurs de canard en persillade
 Os à moêlle goutière et moutarde de Meaux
 Cuisses de Grenouilles beurre de cébette 

Sucette de poitrine de Cochon 
Manchons de Poulet Cajun 

Brasucade de Moules au Pastis
 Encornet Géant et crème de poivron rouge

Côte de boeuf  Béarnaise
 Brouillade crémeuse chamignon de saison

Légumes de saison Snackés Pesto rouge
 St Félicien Rôti  romarin et Miel et poire

Ananas Flambés
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