
Côté Braséro

AU MENU DE BELLES VIANDES GRILLÉES

au choix 
LA CÔTE DE BŒUF 
minimum 200 g par pers

ou 
plus simplement 

UN ASSORTIMENT DE 3 VIANDES 
Magret de Canard,  volailles marinées et saucisse de

toulouse label rouge. 

nous accompagnons de légumes grillés ou une salade composée, des pommes de terre
grenailles à l’ail et au romarin. choisissez une belle sauce de cuisinier : cèpes, échalote,

poivre, béarnaise

ET UN CAMEMBERT RÔTI ET SON JOLI PAIN DE CAMPAGNE

R E P A S  A S S I S

L E  B O N  V I V A N T

A  P A R T I R  D E  5 0 P E R S


